KEEMIA REFERAADI TEEMAD GÜMNAASIUMILE
1. Arusaamad aine ehitusest läbi aegade
    Antiik-Kreeka filosoofide maailmavaated ja loodusfilosoofia, aine ehitusega seotud  

    põhiprobleemid (läbi aegade). Kreeka atomistid ja nende ettekujutus aine ehitusest.  

    Aine ehitus keskajal. Aatomi avastamine. Elektronide avastamine. Tänapäev. 

    (Liisi Riener)
2. Alkeemia
    Põhiprobleemid. Alkeemikute eesmärgid. Alkeemia kui kultuurinähtus. Miks ei olnud 

    alkeemia teadus? 

3. Süsinik kui orgaanilise keemia fundamentaalelement.
    Süsiniku eripära. Orgaanilise keemia olemus. Milles seisneb elu keerukus? Miks just 

    süsinik? 

4. Narkootilised ained ja nende mõju organismile
    Ülevaade erinevatest hallutsinogeenidest, psühhotroopsetest ainetest jt.  

    narkootikumidest (keemiline koostis, valemid). Ülevaade nende toimest organismile 

    jne. Ajalugu.
5. Alkoholid
    Ülevaade tähtsamatest alkoholidest (kasutusalad, toime elusorganismile, keemiline 

    koostis ja valemid). Ajalugu. (Kristjan)
6. Aldehüüdid 
    Tähtsamad aldehüüdid, nende tööstuslik tootmine, kasutusalad ja toime  

    elusorganismidele. Näiteid: formaldehüüd, atsetaalaldehüüd, bensaldehüüd, atsetoon, 

    propenaal jt.
7. Alkoholitööstus 
    Kolme vabalt valitud alkohoolse joogi tootmisprotsessi  

    lühikirjelduskirjeldus ja keemiline ülevaade. N: Veini tootmine. (Helen Saega)
8. Rasvhapped
    Tähtsus, omegahapped, küllatamata ja küllastunud rasvhapped, rasvade kasutamine 

    toiduainetööstuses (õlid, margariinid jne…)

9. Piimatooted

    Jogurt, hapupiim, juust, või jt. Tootmisprotsess, keemiline koostis, bakterid. 

    (Ester Jõumees)
10. Leivatooted 
      Erinevad tooted ja nende keemiline kostis, tootmisprotsessid – lühikirjeldus). 

     (Elina Teppnainen)
11. Limonaadid
      Pepsi ja Coca-Cola (või mingi teise karastusjoogi) keemiline koostis, kahjulikud 
      mõjud (võrdlus). Limonaadides kasutatavaid värvaineid (erinevate toodete võrdlus). 
      Limonaadi tootmisprotsessi kirjeldus. (Helari Reinah)
12. Kütused
     Tahke-, vedel- ja gaaskütused. Nafta (ajalooline teke, keemiline koostis, naftatööstus),  

     Gaasid kütusena (tootmine), bensiin (tootmine), teised naftasaadused. Biokütused. Puu 
     kui kütus. (Marlene Kirs)
13.Toidulisaained 
     Värvained, säilitusained, antioksüdandid, lõhna- ja maitseained (maitsetugevdajad), 

     magusained, emulgaatorid, paksendajad. (Kätlin Susi)
14. Puhastusvahendid 
      Klaasipuhastid, detergendid (pindaktiivsed ained – pesupulbrid, seebid jt), teised 

      puhastusvahendid. (Roland Mandzolo)
15. Lõhnaõlid, deodorandid 
      Tootmine, koostis. (Brit Peterson)
16. Kreemid 
      Tootmine, koostis. (Linda)
17. Spordijoogid ja -söögid
      Erinevate toodete keemiline koostis, toime organismile. (Enel Valli)
18. Keelatuid ained spordis 
      Ülevaade erinevatest keelatud ainetest ja nende keemilisest koostisest, toime  

      organismile. (Silli Reinkort)
19. Sünteetilised kiudained 
     Polüestrid – fliisid, puliamiidid – nailon jt.
20. Vitamiinid 
      Olulisemate vitamiinide keemiline koostis, toime oganismile, ülevaade   

      vitamiinidest. (Tarvo Kuus)
21. Taimekaitsevahendid 
      Ülevaade erinevatest taimekaitsevahenditest nende keemilisest koostisest ja toimest 
      ümbritsevale loodusele. (Cätlyn Käsper)
22. Sõjagaasid 
      Sõjagaaside kasutamine läbi aegade – ajalooline ülevaade. Sõjagaaside 

      keemiline koostis ja nende toime elusorganismidele. (Teet Kuusik)
23. Valgud kui organismide „ehituskivid”
      Aminohapped valkude koostisosana. Asendamatud ja asendatavad aminohapped. 

      Valkude struktuurid. Valkude denaturatsioon ja renaturatsioon. Valgud 

      toiduainetes. Valgusüntees (translatsioon). (Guido Sillaste)
Iga õpilane valid teemade hulgast ühe meelepärase teema, mida ta põhjalikult erinevate allikate (internet, raamatud) põhjal analüüsib. Õpilane võib ka õpetajale välja pakkuda oma väljamõeldud teema. Iga teema alla on toodud vaid näited, mida referaat peab kindlasti sisaldama (miinimumprogramm). 

Kui teema valitud, pöörduda kindlasti õpetaja poole antud teema kohta täiendava informatsiooni saamiseks.

Referaadi pikkus on 7-13 lehekülge (sinna juurde ei kuulu tiitelleht, sisukord, kasutatud kirjandus ja lisad).

NB! Referaat peab olema vormistatud nõuetekohaselt. Vastasel juhul ei pruugi õpetaja seda positiivselt hinnata (hoolimata referaadi sisust).

Iga õpilane teeb perioodi lõpus oma referaadist ettekande (max 10 min ja eelistatult slaidettekandena), kus ta võtab kokku lühidalt oma referaadi sisu ja vastab antud teema kohta esitatud küsimustele. 

Õpilane saab eraldi hinde nii referaadi kui ka ettekande eest.

